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Osmanh Saray Mutfaginin Halka A¢ilan Kapisi'
Zeynep Tarim Ertug

“Osmanli Saray Mutfagimin Halka Acilan Kapis1” baslig1 altinda, Topkap1 Saray1 ve
mutfagindan, bu mutfagin halka nasil agilabildigi, halkla nasil bir iletisimi oldugu, imaret gibi
kullanilip kullanilmadig1 sorular gergevesinde s6z edecegim. Oncelikle Topkapi Saray1’nin
genel bir planina bakmak gerektigi kanaatindeyim. Abdurrahman Seref Bey’in Topkapi

Sarayl Humayunu isimli eserindeki plan {izerinden degerlendirmeleri yapabiliriz.

Osmanli tarihinde Matbah-1 Amire, hem saray hem de devlet mutfag: olarak genis bir
yapilanmaya sahip olup, sadece padisahin mutfagi degildi. Saray halki ve ¢alisanlar1 disinda,
saraya herhangi bir is i¢in gelen ziyaretgileri, devlet islerini yliriiten memurlar1 ve maaslarini
almaya gelen askerleri de besleyen bu mutfak ayrica saray civarinda yasayan zengin ve
fakirlere yemek gondermekteydi. Vakiflarin besledigi imaretler sinifina dahil
edemeyecegimiz saray mutfaginin masraflari devlet hazinesinden karsilaniyordu; ancak
bununla birlikte saray halki disindaki insanlara ticretsiz yemek dagittigi i¢in Topkap1 Saray1

mutfagi farkli 6zelliklere sahip bir imarete benzetilebilir.

Sarayin mutfagindan bahsetmeden 6nce genel olarak yapilanmasina bakalim. Topkap1 Saray1
ii¢ ana kap1 ve ii¢ ana avlu etrafinda sekillenmis bir yapidir; dolayisiyla Topkap1 Saray1 ile

ilgili ele alinacak her konu bu kap1 ve avlulardan olusan ana birimleri bilmemizi gerektiriyor.

! Yapilan konusmanin kisaltilmis metnidir.
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Bab-1 Hiimayun’dan sonra halkin da girip ¢ikabildigi birinci avlu, ayn1 zamanda firinlarin,

Enderun Hastanesi’nin ve odun ambarinin oldugu kisimdir.

Bab-1 Hiimayun’dan sonra gelen ikinci kap1 Babii’s-selam, yani orta kapi, bugiin saraya bilet
alinarak girilen kapidir. Ayni zamanda biitiin devlet merasimlerinin basladig1 kap1 olan
Babii’s-selam’dan Alay Meydani denen ikinci avluya girilir. Alay Meydani’ndan sonraki kap1
Babii’s-saade’dir. Babii’s-saade’den sonra arz odasi ve padisahin asil yasadig: yer gelir.
Harem, hem Babii’s-selam’dan girilen kisim olan Enderun ve arz odasinin oldugu kisim, hem

de Alay Meydani’na yaslanan bir birim olarak bunlarin arkasindadir.

Birinci kisimda {ist katiyla birlikte Bab-1 Hiimayun, hemen ondan sonra Babii’s-selam’a kadar
devam eden taslik yol yer aliyor. Burast ayn1 zamanda halkin ve askerlerin atlariyla girip
dolasabildigi bir alan; dolayisiyla sarayin tecrit edilmis bir alan olmadigini, etrafinda ve i¢
avlusunda rahatlikla gezilebildigini sdyleyebiliriz. KonumuzIla ilgili ikinci 6nemli avlu ise
Babii’s-selam ile Babii’s-saade arasinda yer alan Alay Meydani. Sag tarafinda mutfaklarin yer
aldig1 bu meydanin sol tarafindaysa Divan-1 Hiimayun toplantilarinin yapildigi kubbealt1 yani

Divanhane bulunuyor. Burada yapilan divan toplantilarindan kisaca s6z edelim.

Ozellikle 15 ve 16. yiizyillarda Topkap1 Saray1’nda haftada dort giin toplanan Divan-1
Hiimayun, devletle ilgili her tiirlii isin goriisiildigli ve biitiin kararlarin alindig1 meclisti. (Bu
bilgi mutfakla baglantili oldugu i¢in dnemli). Bir merasim ¢ergevesinde toplanilir, iki giin
arza ¢ikilir, sarayda 6gle yemegi yenir, 6gleden sonra geg¢ vakte kadar kalinir ve diger iki giin
de 6gle yemekleri sarayda yenirdi. Divan-1 Hiimayun’un toplandigi giin, halktan ¢esitli kisiler
sikayetlerini bildirmek ya da bir is takibi i¢in saraya gelir, Babii’s-selam’dan (orta kapidan)
cavuslar nezaretinde iceri girerek orta avluda bekler ve 6gle yemeklerini sarayda yerlerdi.
Divanin toplandig1 giin yenigeri agas1 divana katilmamakla birlikte, saraym avlusunda
beklerdi. Tasradan gelme beylerbeyiler veya kaptan pasalar varsa onlar da saraya gelirdi.
Bundan dolay1 da boyle giinlerde saray ¢ok kalabalik olur ve biitiin ziyaretgiler 6gle yemegini
sarayda yerdi. Orta kapidan girildiginde karsimiza ¢ikan Alay Meydani’nin sag tarafinda
bulunan Matbah-1 Amire ¢ok genis bir birimdi. Normal giinlerde ii¢ bin kisiye yemek ¢ikaran
birim 6zel durumlarda onbin kisiye kadar yemek ¢ikarabiliyordu. Matbah-1 Amire, yani

imparatorluk mutfag: (devlet mutfagi) padisahin 6zel mutfag: degildi.



Matbah-1 Amire’yi olusturan mutfaklar1 6zetleyelim. Birinci mutfak olan Kushane, padisaha
yemek pisiren, en kiiciik kisimdi. Padisah neredeyse bu mutfak da oraya giderdi. Biirokratik
ve idari olarak Matbah-1 Amire eminine bagli olmakla beraber, birim olarak Matbah-1
Amire’den ayr1 olan tek kisimdi. Matbah-1 Amire’nin biitiin mutfaklar1 ikinci kapidan igeri
girdikten sonra sag tarafta yer alirken Kushane mutfagi Topkap1 Sarayi’nin li¢iincii avlusunun
sag tarafinda, i¢ kisimda bulunuyordu. Kii¢iik bir yer oldugundan, etrafa yemek kokusu
dagilacak sekilde bir yer isgal etmiyordu. Sultanlar hari¢ haremde yasayan kadinlarin
yemeklerini hazirlayan Harem mutfaginda kalabalik bir kadro gdrev alirdi. Haremdeki kizlar
miizik siir ve nakis egitimi basta olmak iizere ¢esitli dersler alirlardi. Harem bir nevi mektep
olarak kabul edilebilir; dolayisiyla burada yasayanlara ayr1 bir mutfaktan yemek ¢ikariliyordu.
Ugiincii mutfak olan Valide Sultan mutfaginda ise padisahin kizlar1, yegenleri, esleri olan
hanim sultanlar ve kadinefendiler i¢in yemek ¢ikiyordu. Harici ve dahili olmak {izere iki
kisimdan olusan bu mutfak, diger mutfaklarda oldugu gibi ocaklar halindeydi. Bunlardan biri
olan Darii’s-saade agas1 mutfaginda, kap1 agalar1 ve maiyetindekiler i¢in yemek hazirlanirdi.
Bu mutfagin en 6nemli 6zelligi, ayn1 zamanda divan iiyelerinin yemeklerinin de ¢ikarildigi
kisim olmastydi. Darii’s-saade agas1 mutfagi, haremde gorevli agalara yemek ¢ikariyordu.
Haremdeki kadinlarin ve kizlarin birtakim ihtiyaglari i¢in aligveris yapmak ya da haremin
diger biitiin islerini yiiriitmekle gérevli olan harem agalarinin sayis1 fazlaydi; dolayisiyla
bunlar i¢in de ayr1 bir mutfak tahsis edilmisti. Altinc1t mutfak olan Hazinedarbasi mutfaginda
ise hazinedarbasi ve yaninda c¢alisanlarin yemekleri hazirlanirdi. Enderun mutfagi, Enderun
Mektebi’ndeki genglerin ve ¢cocuklarin yemeklerini hazirlayan mutfakti. Kilarcibasi
mutfaginda ise sarayda sofra hizmetlerini géren ve Enderun’un i¢inde ayri bir kisim olarak
calisan kisilere yemek hazirlardi. (Biitiin metinlerde “kiler” degil “kilar” olarak ge¢iyor.)

Ayrica Babii’s-saade agasi ve Divan iiyelerine yemek ¢ikaran bir “Misafir mutfagi” vardi.

Matbah-1 Amire’ye ait birimler bunlarla sinirli degildi. Helvahane tabir edilen kisimda
tursucular, recelciler, helvacilar gibi boliimler mevcuttu. Biitiin ilaglar, sabunlar, saklanmaya
miisait her tiirlii tath ve eksi yiyecegin biiyiik bir kismi burada hazirlanird1. Kilar-1 Amirenin,
kilarcilara yemek ¢ikaran mutfagindan bagka bir de kilar1 mevcuttu. Sarayin, iilkenin ¢esitli
yerlerinden gelen dayanikli mutfak malzemelerinin muhafaza edildigi boliimii olan kilar
Matbah-1 Amire eminine bagli en énemli kisimlardan biriydi. Kendi i¢inde kisimlara ayrilan
kilarda ¢alisan Kilar-1 Amire gorevlileri pek ¢ok kisiye yemek verilen divan giinlerinde biitiin

islere kosarlard.



Saray mutfagi en genis teskilata 18. yilizyilda ulasmistir. Bu durum matbah defterlerine
dayanarak tesbit edilmistir. Bu defterlerde mutfaga alinan biitiin malzeme giinliik olarak biitiin
ayrintisi ile kaydedilmisti. En 6nemli sey malzemeydi; malzemeden yola ¢ikarak Osmanli
sarayinda neyin yendigi ya da yenmedigini tesbit etmek miimkiindii. Yemek tariflerine ya da
mentiye yer verilmeyen bu defterler sadece hangi birimlere hangi tiir yiyecek maddelerinin
girdigini ve bunlarin miktarin1 gosteriyordu. Dolayisiyla bu malzemelerden hareketle saray
mutfaklarinda ne tiir yemeklerin yapildigina, nelerin yapilmadigina iligkin tahminde
bulunmak miimkiin olur. Bunlarin disinda yaymlanmis birka¢ yemek defterinin mevcut

oldugu da bilinmektedir.

Saraydan, kendi mensuplarini beslemesinin diginda “ikram” ve “yardim” olarak iki sekilde
yemek ¢ikiyordu. ikram olarak ¢ikan yemek, cesitli devlet adamlarmin evine iltifat olarak
gonderiliyordu. Bir bagka ikram ¢esidi de bayramda ve ramazan ayinda askerlere verilen
yemekti. Bunlarin i¢inde en biiyiik ikram, her sene ramazanin 14’ ya da 15’inde yenigerilere

verilen baklava ziyafetiydi.

Matbah-1 Amire biitgesi i¢inde biitiin mutfaklarda fukara i¢in ayrilmis nakdi ve ayni olmak
iizere iki ¢esit harcama kalemi mevcuttu. Yemek bedelinin para olarak verilmesi, Fatih Sultan
Mehmet’ten itibaren tespit edilebilen bir uygulamadir. Matbah-1 Amire harcama ve gelirlerini
gosteren muhasebe defterlerinde fukara igin ayrilmis bir kisim vardir. Bu, padisahin kendi
cebinden verdigi sadakanin diginda olup, muhasebe defterlerinin giderler kisminda
goriilmektedir. 1489-1490 tarihli saray muhasebe defterine gore Bab-1 Hiimayun’a (sarayin en
dis kapis1) gelen fakirlere matbah biitcesinden ayda 2 bin akg¢e ayrilmaktadir. Genellikle
diizenli olarak verilen sadaka disinda ayrica mutfak giderleri i¢inde et, piring, ekmek, odun
bedelleri belirlenip para olarak verilirdi. Matbah-1 Amire’nin giinliik harcamalarini gosteren,
Fatih Sultan Mehmet zamanina ait 1469 tarihli deftere gére Matbah-1 Amire biitgesinden ve
Kilar emininin eliyle pazartesi ve persembe giinleri 250°ser, cuma giinleri ise 1000’er akce
sadaka olarak verilmektedir. Ornegin yalnizca “zilhicce” aymi hesapladigimizda —bayram
giinleri ve ramazan harig, ¢iinkii bu giinlerde ¢ok miktarda sadaka ¢ikariliyor— yemek
malzemesi, kap kacak, hamaliye, mutfakta ¢alisan yardimcilarin ihtiyaglari vs olmak iizere
tiim harcamalarin toplam 63.595 akc¢eyi buldugunu, bunun sadece 6 bin akgesinin fukaraya
verilen sadaka oldugunu goriiyoruz. Bu miktar aylik harcamalar icerisindeki en yiiksek
birimdi. Yemegin belirlenen bazi fakir kimselere pisirilmeden, malzeme olarak verilmesi ise

Matbah-1 Amire’den giinliik ihtiyaglar hesaplanarak, aylik ya da giinliik olarak yapiliyordu.



Verilen malzeme en temel gida olarak kabul edilen et, piring, ekmek ve yakacaktan

olusuyordu.

Bir de pigmis yemegin dagitilmasina yonelik bir hizmet s6z konusuydu. Cok iyi ve kaliteli
olan yemek askerlere verilen kisim i¢inden ¢ikariltyordu. Bunun disinda saray civarindaki
halka perakende mutfagindan sefer tasi ya da karavanayla veya hazir sofra halinde yemek
gonderiliyordu. Hazir sofra halinde gonderilirken, yemekler tablalarin i¢cine konuyor; fakat
disardan goériinmemesi i¢in biiyiik, sofra bezi gibi bir Ortiiniin i¢ine konup kenarlar1 u¢larindan
baglantyor, boylece disaridan bakildiginda yemek goriinmiiyor, kokusu dahi etrafa

yayilmiyordu.

19. yiizyilda 6zellikle Dolmabahge’den Ortakdy’e kadar olan semtlerdeki saraylarin
birbirlerine yakinliklari, hepsinden tablalarla, hesaplar1 yapilamayacak kadar ¢ok miktarda

yemek cikarilmasi, saray mutfagini tam bir imarete doniistiirmustiir.

Pisen yemegin bir kisminin dagitilmasindan baska, devletin yonetim merkezi olarak gerek
saraydan, gerekse Bab-1 Ali’den ¢esitli vesilelerle sadece dagitiimak iizere yemek
hazirlantyordu. Bu vesileler ciiliis (tahta ¢ikis), bayram, veladet-i hiimayun, dogum, ramazan
veya askerlere maaslarinin dagitildigi ulufe divani gibi 6zel giinlerdi. Yalnizca askerlere
oldugu gibi, mektep talebesi kiiciik cocuklara da ayrica yemek ¢ikariliyordu. Y1l igindeki
giinliik harcamalardan bagka asil biiyiik sadakalar ramazan ay1 iginde veriliyordu. Iftar vakti
dagitilan yemek disinda cogunlukla dis kiras1 olarak verilen atiyyelere (bagis), saray mutfagi
biitcesinden ve padisahin kendi cebinden de ilaveler yapiliyordu. II. Abdiilhamid zamaninda
Besiktas’1 Yildiz Sarayi’na baglayan Serencebey Yokusu’nda iftar ncesinden teravih
namazina kadar gecen siirede toplanan kalabaligin saraya bos mide ve bos keseyle gidip

buradan dolu mide ve keseyle donmesini Tahsin Pasa, Y1ldiz Hatiralari’nda elestirerek anlatir.

19. ylizyila kadar saraydan sadaka olarak verilen yemegin imaretlerde verilen yemeklerden
kalite agisindan daha iyi oldugu bilinmekteydi. Bu donem devletin artik zayifladigini
hissettigi, ayrica halkin giderek fakir diistiigii bir donemdi. Konuyla iligkili olarak 6rnegin
Osmanli’nin Balkanlar ve Rumeli’den ¢ekilmesi sonucunda buralarda yasayan halkin
Istanbul’a geldigini ve sarayin kapilarini bu insanlara agtigim, gd¢menlerin Ciragan ve
Beylerbeyi saraylarinda misafir edildigini biliyoruz. Dolayisiyla bunca yemegin

cikarilmasindaki amag¢ hem halkla iligkileri iyi tutmak hem de ona destek olmakti. Son



ylizyila kadar tamamen iicretsiz olarak dagitilan bu yemekler i¢in son yiizyilda tablakarlarin
yemek gotiirdiikleri yerlerden ufak tefek bahsisler aldiklarina iliskin kayitlar bulunuyor. Fakat
bir siire sonra bu bahsisler “olmazsa olmaz”a doniistiiriiliince bu duruma ¢esitli miidahaleler
olmustur. Burada bahsis ad1 altinda ticret alinmasi bozulan iktisadi durumun ahlaki yapiya
yansimasi olarak degerlendirilebilir. Biitiin bunlara ragmen son kirk seneyi harig tutarsak,
Osmanl1 saray mutfaginin farkli bir yapilanmada bile olsa baskent Istanbul’daki imaretlere

biiyiik ve siirekli destek vermis oldugunu gérmekteyiz.



